CAMARA MUNICIPAL DE SAO BRAS DE ALPORTEL

EDITAL

Qualidade de agua para consumo humano — Analises de controlo
analitico

O Municipio de Sao Bras de Alportel enquanto entidade gestora responsavel
pela exploragdo, gestdo e fornecimento de agua destinada ao consumo
humano, e de acordo com o Decreto-lei n.° 306/2007 de 27 de Agosto, deve
publicitar os resultados obtidos, nas analises de demonstragao de
conformidade, nos termos do n.°1 do Artigo 17°.

Em anexo apresenta-se os resultados analiticos obtidos entre Julho e Setembro
de 2011 que serdo afixados nos locais préoprios existentes, para conhecimento
dos consumidores e municipes.

De acordo com os resultados obtidos, verificou-se dois incumprimentos do
parametro manganés, um na Zona de Abastecimento de Cova da Muda, no
qual foi colocado um depodsito amovivel como fonte alternativa de
abastecimento, verificando-se o outro incumprimento na Zona de
Abastecimento de Cabega do Velho, que ao ser efectuada a respectiva analise
de verificagéo, o resultado obtido encontra-se de acordo com o valor legislado.
Estes incumprimentos devem-se as caracteristicas hidro-geolégicas onde se

inserem as respectivas captagdes de agua.

Séao Bras de Alportel, 25 de Outubro de 2011

O PRESIDENTE DA CAMARA MUNICIPAL
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CAMARA MUNICIPAL DE SAO BRAS DE ALPORTEL

Zona de Abastecimento |
Sao Bras de Alportel, Tesoureiro, Alportel e Almargens, Soalheira, Rocha da Gralheira, Corotelo, Funchais,
Calgada e Machados

Controlo de Rotin:
Bactérias Colif;gnes {.UFCHOD 24 76% 0 0 0 2 o 0 9 100%
o Cloro Livre {mg/l) 24 75% - 0,4 0,7 07 0.6 0.4 0.6 100%
E.Coli {UFCHM00 m)
Controlo de Rotina
N.¢ Colénias a 22°C (UFC/mi} 13 66% _ 0 _ o _ 2 - 100%
N.° Colénias a 37°C (UFC/ml) 13 69% - 1 - 0 - 4] ~ 100%
C'°5t'{igi§’g],1%%’;§:;‘gens 13 9% 0 o . 0 - 0 _ 100%
Cheiro (Factor Diluigao 25°C) 13 69% 3 <1 - <4 - <1 _ 100%
Sabor (Faclor Diluigdo 25°C) 13 69% 3 < _ <1 - <1 _ 100%
Turvagao (NTU) 13 £9% 4 <0,4 _ 0,5 B <0,4 . 100%
Cor (mgit) 13 69% 20 <5 _ <5 w <5 . 100%
Condulividade (US! om) i3 59% 2500 190 . 210 _ 210 a 100%
pH {(Adimensional) 13 69% 6,5-9,0 81 - 7.7 _ 7.7 B 100%
yxidabilidade (mg O./L) 13 59% 5 1.9 . . 1,2 _ <10 _ 100%
Manganés (pg/L) 13 6%% 50 <b _ & _ 8 _ 100%
Azoto Amoniacal {mg/L) 13 B9% [eX53 =0,12 _ <012 - <0,12 » 100%
Awuminio {mg /L) 13 69% 200 <20 -~ 23 _ <20 _ 100%




CAMARA MUNICIPAL DE SAO BRAS DE ALPORTEL

Zona de Abastecimento Il
Sio Bras de Alportel (Piscinas Municipais Descobertas, Largo do mercado,
R. do Matadouro, R, da Fonte e R. Anibal Rosa da Silva)

Bactérias Colifermes (UFC/100

[ 67% [ 100%

mi)
Cloro Livre (mgrl) 6 67% 0,5 100%
E.Coli (UFCHE0 ml) 8 67% 0 $00%

Zona de Abastecimento il
Mealhas, Mesquita e Peral

Controlode Rotinal
Bactérias Cch';g!r}mes (UFC/100 12 67% 0 o 100%
Cloro Livre {mg/L) 12 B87% 0,5 0.4 100%
£.Coli {UFCH00 ml) 12 87% 0 0 100%




CAMARA MUNICIPAL DE SAO BRAS DE ALPORTEL

Zona de Abastecimento IV
Fonte Touro, Vilarinhos e Gralheira

~cumprema.
fegislacdo

Bactérias Coliformes 12 75% 0 0 0 ¢ 100%

{UFGHD0 mi)
Cleso Livre (mg/L) 12 75% _ 0,3 0.4 <(,2 100%
E.Coli (UFC/400 ml) 12 75% 0 0 0 1} 100%

Controlo de Rotina

N Colénias a 229G (UFCim)) 4 75% _ _ 2 100%

N.° Colénias a 37°C {JFC/ml) 4 75% _ _ - 0 100%
Cheiro (Factor Diluigao 25°C) 4 75% 3 _ _ <1 100%
Sabor (Factor Diluigao 25°C} 4 75% 3 _ _ <1 100%
Turvagao (NTU) 4 75% 4 _ _ <0,4 100%

Cor (mgfl.) 4 5% 20 _ . <5 100%
Condulividade (S/ cm) 4 5% 2500 _ _ 630 100%
oH (Adimensional} 4 75% 6.5-9,0 _ N 7.2 100%
Oxidabilidade (mg O2/4) 4 75% 5 _ ~ <1,0 100%
Manganés (pgil) 4 75% 50 - _ <5 100%
Azoto Amoniacal {mg/L) 4 75% 0,5 _ _ <0,12 100%

Nitratos {mgfl) 4 75% 50 _ <5 100%




CAMARA MUNICIPAL DE SAO BRAS DE ALPORTEL

Zona de Abastecimento V

Arimbo

Baclérias Coliformes

(UFC/DC mi) 6 83% 4] 4 0 100%
Cloro Livre (mgfl) 8 83% _ 056 0,5 100%
E.Coli (UFC/100 ml) 6 83% 0 0 0 100%

Azcto Amoniacal (mg/L)

<0,12

2 100% 0,5 _ 100%

Cor (mgil) 2 100% 20 <5 _ 100%
Condutividade {15/ cm) 2 100% 2500 1100 _ 100%
pH (Adimensional) 2 100% 6,5-9,0 7.9 _ 100%
Cheiro (Factor Diluigho 25°C) 2 100% 3 <1 _ 100%
Sabor (Factor Diluigao 25°C} 2 100% 3 <1 _ 100%
N.? Colénias a 22°C (UFC/ml) 2 100% _ 1 " 100%
N.2 Coténias a 37°C (UFC/ml) 2 100% _ 0 _ 160%
Turvagao (NTU) 2 100% 4 <0,4 - 100%
Manganés (pg/l.) 2 100% 50 <5 _ 100%
Nitratos {ma/L) 2 100% 50 <5 _ 100%
Oxidabilidade (mg Ou/L} 2 100% 5 <1,0 _ 100%




CAMARA MUNICIPAL DE SAO BRAS DE ALPORTEL

Zona de Abastecimento VI

Cova da Muda

to

e Colheita/ Data
ol

Bactérias Coliformes

8, 0,
(UFCH 00 m) 83% 0 0 0 100%
Cloro Livre {mg/L) 83% _ 0.2 0,2 100%
E.Coli (UFC/100 mi} 83% 0 0 [ 100%

Controlo de Rotina

Azoto Amoniacal (mg/L) 100% 0,5 <0,12 " 100%
Cor {mg/L) 100% 20 <5 - 100%
Condulividade (LSS cm) 100% 2500 710 _ 100%
rH (Adimeansional) 100% 6,5-9,0 7.4 _ 100%
Cheiro (Factor Diluicdo 25°C) 106% 3 <1 _ 100%
Sahor {Factor Diluigo 25°C) i00% 3 <1 _ 100%
N.° Colénias a 22°C (UFC/ml) 100% _ 1 _ 100%
N.? Colénias a 37°C (UFC/mi) 100% _ 4] _ 100%
Turvacdo (NTU} 100% 4 07 _ 100%
Manganés (ug/L) 100% 50 110 _ 50%
Nitratos (mg#i.) 100% 50 <5 _ 100%
Oxidabilidade (mg C/L) 100% 5 <1,0 100%




CAMARA MUNICIPAL DE

SAD BRAS DE ALPORTEL

Zona de Abastecimento de Cabega do Velho {café junto ao campo de futebol)

Bactérias Coliformes

(UFG/100 mf) 6 83% 0 0 o 100%
Cloro Livre (mgfl) 8 83% _ 0,2 <0,2 100%
E.Coli (U~FC/100 mi) 3] 83% 0 0 ¢ 100%

Controlo de Rotina :

100%

0,5

Azolo Amoniacal (mg/l) 2 <0,12 _ 100%
Cor (mg/L} 2 100% 20 <5 ~ 100%
Condutividade {pSf cm) 2 100% 2500 460 _ 100%
pH {Adimensional} 2 100% 6,5-9.0 7.4 _ 100%
Cheiro (Factor Diluigéo 25°C} 2 100% 3 <1 _ 100%
Sabor (Facior Diluigdo 25°C) 2 100% 3 <1 " 100%
N.° Ceidnias a 22°C (UFC/ml) 2 100% - 6 _ 100%
N.° Cetonias a 37°C {UFC/mI) 2 100% _ 0 _ 100%
Turvagdo (NTU) 2 100% 4 1,6 _ 100%
Manganés {ug/L} 2 100% 50 130 - 50%
Nitratos (mg/L) 2 100% 50 <5 " 100%
Oxidabilidade (mg OufL} 2 100% 5 <1,0 100%




 analises -

q

Baclérias Coliformes

(UFC/00 i) 8 75% o o 0 100%
Cloro Livre {mg/L) <] 75% _ 0.5 0,4 100%
6 75% 0 0 0 100%

E.Coli {UFGA100 mi)

Controlo de Rotina 2

Azoto Amoniacal (mgiL) 13 5% 0.5 <0,12 _ 100%
Cor (mg/L) 13 5% 20 <5 _ 100%
Condutividade (pSf cm) 13 75% 2500 630 _ 100%
pH (Adimensicnal) 13 75% 4,5-9.0 7.6 _ 100%
Cheiro {Factor Diluiggdo 25°C) 13 5% 3 <1 _ 100%
Sabor {Factor Diluigo 25°C) 13 75% 3 <1 _ 100%
N.® Coténias a 22°C (UFC/ml) 13 75% _ 0 _ 100%
N.° Caldnias a 37°C (UFCimi) 13 75% _ 0 - 100%
Turvagaoe (NTU) 13 75% 4 0.4 _ 100%
Manganés (pg/L) 13 T5% 50 <5 _ 100%
Nitratos (mg/L) 2 75% 50 <5 _ 100%
Oxidabiidade (mg O/L) 13 75% 5 <1,0 _ 100%




